
   

            Alle Preise inkl. MwSt.                                                               Änderungen vorbehalten 

            Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen sprechen Sie gerne unsere Mitarbeiter an 

 

 

       

  Plieningerstr. 22, Poing 

      Tel. 08121-9864355   

 

             Osterkarte (auch To Go) 
          (09. – 10. April 2023) 

 
 

 

 

 

                                    Suppen 
                                         

Spargelcremesuppe                                              5,50 €  

 

Festtagssuppe mit drei Einlagen         5,20 € 

 
 
 

                                     Salate  
  
 

 „Salat Kräuter-Kürbis-Rösti“– Blattsalate der Saison in Balsamico- 

Dressing mit Kräuter-Kürbis-Röstis, dazu Sauerrahm-Dip   13,90 € 

 

„Salat Kräuter-Kürbis-Rösti“– Blattsalate der Saison in Balsamico- 

Dressing mit Kräuter-Kürbis-Röstis, dazu Mango-Chutney   13,90 € 

 
 

„Salat Ochsenfetzn“ – bunte Salatvariation der Saison in  

Balsamico-Dressing mit gegrillten Ochsenfetzn               17,50 € 

 
Alternativ kann auch Senf-Honig-Dressing bestellt werden. Alle Salate mit Baguette. 

 
 

 

    Hauptgänge  
 

Portion Stangenspargel mit Petersilienkartoffeln und  

Sauce Hollandaise         16,50 € 

 

Rinderlendensteak vom Grill mit Stangenspargel,  

Petersilienkartoffeln und Sauce Hollandaise     25,90 € 

 

Portion Stangenspargel mit Petersilienkartoffeln und  

Avocado-Sauce           16,50 € 
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Geschmortes Lammhaxerl mit Naturjus, Semmelknödel und 

Gemüse der Saison         17,50 € 

 

Lammbraten mit Rosmarinjus, Kartoffelgratin und Speckrosenkohl 18,50 € 

 

Cordon Bleu (vom Schwein) gefüllt mit gekochtem Schinken und    

Emmentaler-Käse, Pommes Frites, dazu Beilagensalat                              16,50 €                                                                                      

 

Hirschgulasch mit Apfel-Blaukraut, Semmelknödel und Preiselbeeren     18,90 € 

 

Zwiebelrostbraten aus der Rinderlende in Rotweinsauce  

mit Bratkartoffeln und kleinem gemischten Salat                                        25,50 € 

 

Filetpfandl vom Schwein mit hausgemachten Spätzle und  

Champignonrahmsauce        19,50 € 

 

„Land & Sea“ Rinderlendensteak vom Grill, Garnele,  

Baked Potatoe, Kräuterbutter und Sauerrahm-Dip    25,90 € 

 
 

      Fisch 
 

Saiblingsfilet vom Grill (von der Fischzucht Christl M.Schwaben)  

in Weißweinsauce mit Gemüse der Saison und Salzkartoffeln  19,90 € 
 

 
  

        Für unsere kleinen Gäste 
       

Selbstgemachte Eierspätzle mit Bratensauce               4,50 €  

 

Schla“Wiener“–Teller,  

kleine Schnitzel Wiener Art mit Pommes Frites und Ketchup             7,90 € 

(*) auf Wunsch auch als Putenschnitzel erhältlich 

 

 

     Desserts 
 

Mousse au Chocolat         5,90 € 

 

Heiße Liebe – Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne   7,90 € 

 

Kleine Pfannkuchen-Nougat-Röllchen mit Vanilleeis und  

Schlagsahne          7,50 € 
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Beilagen extra 

 

 
Kartoffelsalat         3,90 € 

 

Beilagensalat         4,20 € 

 

Krautsalat          3,70 € 

 

Kartoffel-/Semmelknödel       3,90 € 

 

Portion Pommes Frites        4,00 € 

 

Portion Bratkartoffeln        4,00 € 

 

Portion Country-Wedges       4,20 € 

 

Portion Süßkartoffelpommes       5,20 € 

 

Portion Preiselbeeren        1,20 € 

 

 

Für Beilagenänderungen       1,00 € 

 

(*) Beilagenänderung Süßkartoffelpommes    2,50 € 
 

 


